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Der Friihling kommt... Zeit fir ein gutes Glas Wein auf dem Balkon oder der Terrasse

Brauneberg im Marz 2026

Liebe Weinfreunde,

der Frihling ist auf dem Vormarsch. Wir konnten schon an dem ein oder anderen Wochenende wohltuende
frihlingshafte Temperaturen von fast 20°C spiiren und genieRen. Obwohl die kommenden Tage noch etwas
frostig werden und somit das Erwachen der Reben und der damit beginnende Saftstrom in den Trieben
noch etwas zurlickgehalten werden.

Im Keller gdren noch einige 2025er Weine, aber die meisten haben bereits die Garung abgeschlossen und
reifen auf der Hefe im Fass. Die ersten 2025er Weine werden voraussichtlich Ende April gefillt. Hierzu
zdhlen unter anderem der neue 2025er Weilburgunder trocken, der den bereits ausgetrunkenen 2024er
Jahrgang ersetzt.

Fir die bevorstehenden Osterfeiertage und warmen Friihlingstage im Freien empfehle ich Thnen unsere
spritzigen und finessenreichen 2024er Weine, Secco oder Sekte, die liber 60 Monate auf der Hefe in der
Flasche reifen, bevor sie degorgiert (von der Hefe getrennt) werden und in den Verkauf kommen.

Als Essenbegleiter zu hellem Fleisch, Fisch und leichten Friihlings- und Spargelgerichten méchte ich lhnen
die elegant gereiften Weine der Jahrgange 2023 und alter mit ihrer harmonischen Saure ans Herz legen.

Eine Juffer Goldkapsel oder ein Juffer-Sonnenuhr GroRes Gewdchs ist auch eine hervorragende Option zu
einem Stlick Roastbeef oder Rinderfilet. Die Jahrgange 2020 und 2021 gldnzen mittlerweile mit feiner
Eleganz, Vielschichtigkeit und Tiefe und werden auch in ferner Zukunft noch viel Freude bereiten!
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Die Herausforderungen der letzten Monate und aktuell sind sicherlich nicht leicht fir uns alle. Aus diesem
Anlass mdchte ich lhnen als Dank fiir Ihre Verbundenheit und Treue folgendes anbieten:

Friihlings-Angebot 5 + 1 - giiltig bis zum 15.04.2026 '\

Bestellen Sie 5 Fl. einer Sorte Wein, Sekt oder Secco und Sie erhalten zuséatzlich 1 Flasche gratis!
Bitte bei Bestellungen im Online-Shop 5, 10, 15, ... Flaschen der jeweiligen Sorte in den Warenkorb legen
und bei der Kasse bitte auf die Aktion 5+1 hinweisen.

Wir wiinschen lhnen von Herzen ein gesegnetes und frohes Osterfest und ganz viel Kraft, Mut, Zuversicht
und Besonnenheit fiir die Herausforderungen, die es tagtaglich zu meistern gilt.

Herzliche GriiRe von der Mosel, viel Freude und Genuss mit unserem Weinen & Sekt und bleiben Sie
zuversichtlich
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Winzermeister Martin Conrad & Team

Verschenken Sie doch zu Ostern, zum Geburtstag, oder... ein genussvolles Wein-Probierpaket (nur im
Online-Shop gelistet, aber mit Art-Nr. auch schriftlich bestellbar) oder eine Rebstockpatenschaft.

Zum Online-Shop: shop.martinconrad.de

Alle Lieferung ab einem Bestellwert von 150,00 € liefern wir transportkostenfrei innerhalb Deutschlands!
Weinlieferungen nach: Belgien, Danemark, Luxemburg, Niederlande, ... ab 12,50 € / Paket bis zu 18 Flaschen
Weinlieferungen nach: Schweden, Osterreich, Frankreich, Polen, Slowenien, ... ab 15,00 € / Paket bis zu 18 Flaschen
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Weingut Martin Conrad * OKOLOGISCHER WEINBAU * MoselweinstraRe 133 * D-54472 Brauneberg / Mosel
Telefon: 06534 -9398-0 * Fax: 06534 - 9398-55
www.martinconrad.de * E-Mail: info@martinconrad.de
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https://shop.martinconrad.de/html/catalog/product-category/01-probierpakete-patenschaften-uvm/
https://shop.martinconrad.de/html/catalog/product-category/01-probierpakete-patenschaften-uvm/
https://shop.martinconrad.de/
http://www.martinconrad.de/
mailto:info@martinconrad.de

